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La nuova sfida
della ristorazione d’autore

“Questa me la ricordero come I'estate del cannibalismo, dove si € parlato male di
tutto e di tutti. Dove lo sport comune ¢ infangare il prossimo, la propria citta, il
proprio Paese. E basta!”. Niente di meglio della riflessione di Mariella Organi, signora
della sala della Madonnina del Pescatore di Senigallia, fotografa il dibattito che ha
caratterizzato la ristorazione italiana nell’estate del 2023. L'estate degli scontrini da
Guinness, della caccia alla voce pit assurda nel conto. E questo allindomani della
candidatura della cucina italiana a Patrimonio Culturale Immateriale dell’'Unesco. Un
vero paradosso: invece che lavorare come un sol uomo per valorizzare quel mosaico
di tradizioni che ci rende un unicum irripetibile (la diversita regionale, lo scambio
culturale legato al cibo sia tra generazioni che tra paesi diversi, la ritualita e il valore,
a volte, anche sacrale della preparazione, la competizione, la convivialita, come si
legge sul dossier di presentazione della candidatura), si assiste ad una guerra senza
esclusione di colpi fra clienti e ristoratori.
Ma non basta ancora. Che dire dell’altro leit motiv dell'anno ovvero la crisi del fine
dining? Anche in questo caso non sono mancate strumentalizzazioni per fortuna
controbilanciate da intelligenti riflessioni di professionisti navigati come i Cerea, ma
anche di giovani interpreti come Antonia Klugmann e Solaika Marrocco. Le difficolta,
a partire dalla sostenibilita economica, esistono, vanno studiati nuovi modelli, non &
pit tempo di formalismi, ma certo ¢ che la ristorazione d’autore dalla forte identita,
quella capace di regalare emozioni, ha ancora molto da dire.
In tutto questo qual € il compito di una guida? Mettere sul piatto un racconto che
fotografi nel modo piu veritiero possibile un anno di ristorazione (non ha senso
in un prodotto annuale stigmatizzare una singola cena o un pranzo, per quello ci
sono altri strumenti di uso quotidiano che permettono, come ¢ giusto che sia, il
contraddittorio), cogliere tendenze, senza dimenticare, pero, di valorizzare solide
realta che da anni non perdono un colpo e regalano esperienze gastronomiche da
ricordare. Perché un grande classico non pud non considerarsi eccellenza, perché
non bisogna avere paura di una fantastica “normalita”.
E cosi che va letta la classifica 2024 del Gambero Rosso (una classifica frutto di voti
“reali”, scompare da questa edizione la voce bonus e debutta il gamberetto verde,
simbolo che contraddistingue le insegne attente al tema della sostenibilita).
Ben sette le nuove Tre Forchette: Guido di Serralunga d’Alba, I’Antica Corona
Reale di Cervere, Del Cambio di Torino, I'Atelier Moessmer Norbert Niederkofler
di Brunico, 'Harry’s Piccolo di Trieste, il Kresios di Telese Terme e il Pasha di
Conversano.
Ma la guida racchiude tanti altri indirizzi da tenere d’occhio.A cominciare da quelli
valorizzati da tre premi speciali di peso (cuoco emergente, pastry chef e sommelier
dell’anno): sul podio tre donne. Il fine dining ¢ tutt’altro che morto, anzi ha un futuro
sempre pil roseo.

Laura Mantovano



TRENTODQC

TRENTODOC, BOLLICINE DI MONTAGNA

La produzione di metodo classico inizia in Trentino pit di 150 anni fa, tanto che la
Doc Trento & stata la prima riconosciuta in Italia per questa tipologia, fra le prime
al mondo.

Territorio e clima qui fanno la differenza, con forti escursioni termiche, con le Dolomiti
Patrimonio dell'Umanita dell'Unesco sullo sfondo e i vigneti coltivati fino a 800 metri
di altitudine.

[ 70% del territorio trentino & posto sopra i 1000 metri di quota, il 20% sopra i 2000
e sono ben 94 le vette che superano i 3000 metri. E questo il Trentino, luogo in cui la
cultura della vite si intreccia con la storia e la montagna.

Oggi sono 67 le case spumantistiche associate alllstituto Trento Doc, grandi e pic-
cole realtd: il marchio si tfrova apposto su ogni bottiglia di circa 230 efichette di
pregio, con stili e personalita diverse, capaci di abbinarsi al meglio, sia ai piatti
della tradizione italiana, che a quelli piv fantasiosi della cucina internazionale. La
versatilita di Trentodoc, infatti, & dovuta principalmente dalla sua freschezza, regala-
ta dalla montagna, e dalla sua sapiditd, data dall’influenza dei terreni dolomitici. Le
case spumantistiche poi, con il grande impegno della pratica dei lunghi affinamenti
permettono di proporre al consumatore finale dei Trentodoc particolarmente evoluti,
eleganti, equilibrati e raffinati.

La qualita delle bollicine di montagna & stata confermata anche nell’edizione 2022
del concorso internazionale Champagne & Sparkling Wine World Championships
(CSWW(C), ideato e presieduto da Tom Stevenson, fra i critici piu rispettati nel mon-
do delle bollicine: Trentodoc ha ricevuto 69 medaglie - 22 ori e 47 argenti — diven-
tando lo spumante pit premiato d'ltalia.

www.trentodoc.com

Kl @ rtrentoDOC

Dal 2020, Plstituto Trento Doc ha messo a disposizione di appassionati, tecnici e viaggiatori
un’Applicazione mobile, pensata per accompagnare le persone alla degustazione, nei momenti

conviviali a casa e al ristorante, o durante un viaggio.

=I.l"-|
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Bollicine di Montagna
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TREFORCHETTE

LE 67 CASE SPUMANTISTICHE TRENTODOC

ABATE NERO / ALTEMASI / BALTER / BELLAVEDER / BORGO DEI POSSERI / CANTINA
ALDENO / CANTINA D'ISERA / CANTINA DI RIVA / CANTINA ENDRIZZI ELIO E F.LLI
/ CANTINA FURLETTI GABRIELE / CANTINA MICHELE SARTORI / CANTINA MORI
COLLI ZUGNA / CANTINA RESOM / CANTINA ROMANESE / CANTINA ROTALIANA
DI MEZZOLOMBARDO / CANTINA ROVERE DELLA LUNA AICHHOLZ / CANTINA
SALIM / CANTINA SALIZZONI / CANTINA SOCIALE DI TRENTO / CANTINA TOBLINO
/ CANTINE LEVII / CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA / CENCI TRENTINO / CESARINI
SFORZA SPUMANTI / CONTI BOSSI FEDRIGOTTI / CORVEE / DE TARCZAL / DE VIGILI
/ DOLOMIS / ENDRIZZI / ETYSSA / FERRARI TRENTO / FONDAZIONE EDMUND
MACH / GAIERHOF / LETRARI / LEVIDE / MADONNA DELLE VITTORIE / MAN
SPUMANTI / MARCHESI GUERRIERI GONZAGA / MAS DEI CHINI / MASO MARTIS
/ MASO NERO / MASO POLI / METIUS / MITTESTAINER / MONFORT / MOSER /
PEDROTTI SPUMANTI / PISONI F.LLI / PRAVIS / RESS / REVi / ROSSI / ROTARI /
SAN MICHAEL / SEITERRE / SIMONCELLI ARMANDO / SPAGNOLLI SPUMANTI /
TENUTA MASO CORNO / TENUTE VIDI / TERRE DEL LAGORAI / TONINI VITICOLTORI
IN ISERA / VALENTINI DI WEINFELD / VILLA CORNIOLE / VITICOLTORI IN AVIO /
WALLENBURG / ZANOTELLI ELIO & F.LLI
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Bollicine di Montagna
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Del Cambio
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Roma
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Pasha
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pag. 831
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Hotel Principe di Piemonte
Viareggio [LU]
pag. 573

Signum
Salina [ME]



Edda (“lei” in dialetto salentino) é lanima femminile e sensuale di San Marzano.

Bianco complesso, carico di suggestioni mediterranee.
Solida acidita intrecciata a un calore avvolgente ed elegante, sapido e minerale al palato.
Un lavoro su finezza e longevita per un vino ottenuto da grappoli di Chardonnay
insieme a diversi autoctoni pugliesi che si contendono il completamento del blend.
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Cantine San Marzano
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Buatta Cucina Popolana
Palermo
pag. 904

Da Burde
Firenze
pag. 520

Il Capanno
Spoleto [PG]
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pag. 727

Da Cesare
Roma
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SAN MARZANO

www.sanmarzano.wine
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TREROTTIGLIE A

La Baita
Faenza [RA]
pag. 461
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pag. 122

CIZ - Cantina e Cucina
Milano
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Del Gatto
Anzio [RM]
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ilwinebar Trimani
Roma
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Poggibonsi [SI]
pag. 557
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Trattoria Da Nando
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Roma
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Ba Restaurant IYO Experience
Milano Milano

pag. 246 pag. 264

Dao Restaurant Kohaku
Roma Roma

pag. 680 pag. 694

Gong Oriental Attitude Moi Omakase
Milano Prato

pag. 261 pag. 560

Il Vizio

Perugia

pag. 625
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TRECOCOTTE ww &

Amo
Venezia
pag. 358

Baccano
Roma
pag. 670

Caffe dell’Oro
Firenze
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CUCINA.eat
Cagliari
pag. 939

Divinity Terrace del The

Pantheon Iconic Rome Hotel
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pag. 682
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Spazio Niko Romito Bar e
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Roma
pag. 714
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Scopri tutti i nostri corsi su gamberorosso.it/academy

ROMA | TORINO | LECCE | PALERMO
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Baladin Open Garden Nidaba
Piozzo [CN] Montebelluna [TV]
pag. 132 pag. 343
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Acqua Panna - S. Pellegrino

CUOCO EMERGENTE

premio Alessandro Narducci

ARIANNA GATTI

Forme Restaurant

Brescia
pag. 207
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Partesa

LA NOVITA
DELL'ANNO

Coltivare
La Morra [CN]
pag. 117
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Bertani

IL RISTORATORE
DELLANNO

GIUSEPPE IANNOTTI
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Pastificio dei Campi

MIGLIOR PROPOSTA
DI PIATTI DI PASTA

Taverna del Capitano
Massa Lubrense [NA]
pag. 786
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Petra Molino Quaglia

MIGLIOR PANE
IN TAVOLA

Ineo del’Anantara

Palazzo Naiadi Rome Hotel
Roma

31



REGGELLO - FIRENZE
Casa fondata nel 1426

DAL 1585 LA TUA ENERGIA NATURALE.

OLIO NUOVO FRESCO DI FRANTOIO.

S

w

GONNELLT 158
v

www.gonnellil585.it NATURA, SENZ’ALTRO. info@gonnellil585.it

c
J
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Frantoio di Santa Téa

RISTORANTE CHE
VALORIZZA

AL MEGLIO

L'OLIO EVO ITALIANO
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Consorzio Tutela
Formaggio Asiago

MIGLIOR
DEGUSTAZIONE
DI FORMAGGI

Pomiroeu Grappolo La Bul
Giancarlo d’Oro \

Morelli R°"‘: .
Seregno [MB] :

35
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z ISOLA 2 - LOTTO 215 NOLA
@ info@goeldlincollection. it
081 512 5471 - 081 051 09049
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Goeldlin Chef

MENU
DEGUSTAZIONE
DELL'ANNO

Il Viaggio

Piazza Duomo
Alba [CN]
pag. 92
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Consorzio Vini Alto Adige

MIGLIOR PROPOSTA
VEGETARIANA

Faula di Silene Sensi

Casa di segg‘:;‘; [GR] Restaurant
Langa pag: Amalfi [SA]
Cerretto Langhe pag. 813

[CN]

pag. 106
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ICETEAM
9 2 7

CUBo 2i

Aggiungi il gelato al tuo menu

iceteam1927.it
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Ice Team 1927 Cattabriga

MIGLIOR
PRE-DESSERT

Le granite del Comandante

Il Comandante del

Romeo Hotel
Napoli
ag. 791
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La Bella Estate Vite Colte

IL PASTRY CHEF
DELLANNO

TITTI TRAINA

Paolo Griffa al Caffé Nazionale
Aosta
a.
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Tenuta Sette Ponti

MIGLIOR
CARTA DEI VINI

Peter Osteria del Torre del

Brunel Viandante Saracino
Arco [TN] Rubiera [RE] Vico Equense [NA]
pag. 384 pag. 485 pag. 816
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Cantina Muzic

MIGLIOR PROPOSTA
AL BICCHIERE
AL RISTORANTE

Imago dell’Hotel Hassler

Roma
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Masottina

MIGLIOR PROPOSTA
AL BICCHIERE
AL WINE BAR

La Baita
aaaaaa [RA]
pag. 461






| PREMI
SPECIALI

Bibite Sanpellegrino

MIGLIOR PROPOSTA
DI BERE MISCELATO
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Grappa Ceschia

MIGLIOR
CARTA DEI DISTILLATI

Osteria Poerio
Roma



CASOLARO

La tua prossima mise en place.

E 346
[ ¥

casolaro.com
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Casolaro Hotellerie Spa

MIGLIOR
SERVIZIO DI SALA

Antica Corona Reale
Cervere [CN]
pag. 108



ROBERTO SAROTTO

66

Lamia Vita
99

Da sette generazioni
produttori di grandi vini

nel cuore delle Langhe

Az. Agr. Roberto Sarotto - Neviglie, CN - www.robertosarotto.com
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Roberto Sarotto

MIGLIOR
SOMMELIER

ELENA BROVEDANI
Laite

Sappada [UD]

pag. 432

57
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Krombacher

NO FOOD WASTE

Il non spreco in cucina & ormai un tema imprescindibile. La
sostenibilita di un ristorante non & solo una questione etica, &
anche una questione economica. Imparare ad usare ogni parte
di un prodotto pud, inoltre, aprire nuove frontiere del gusto.

Venissa

Venezia
pag. 364

59



IL “FERZO” E UNA TELA CHE CUCITA INSIEME AD ALTRE FORMA
UNA GRANDE VELA. DALL'UNIONE DEGLI “APPEZZAMENTI”
DEI NOSTRI TERRITORI PIU VOCATI, NASCE QUESTA LINEA DI
ALTA GAMMA, COSTITUITA SOLO DA VITIGNI AUTOCTONI.

0000 CITRA

VINI VOLTI VALORL

ORTONA (CH) / ABRUZZO / +39 0859031342
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FERZO WINES

QUALITA PREZZOIPH

82

Quelli dell’Acciughetta
Genova
pag. 173
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Antica Osteria Marconi
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pag. 861
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Del Belbo da Bardon
San Marzano Oliveto [AT]
pag. 136
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Al Cambio
Bologna
pag. 445

81

Cipria di Mare
Teramo
pag. 751

84

Lokanda Devetak

Savogna d’Isonzo [GO]
pag. 430

80

Innesti
Pergine Valsugana [TN]
pag. 400

81

Josto
Cagliari
pag. 940

80

Locanda Mammi
Agnone [IS]
pag. 758

81

Papaveri e Papere
San Miniato [PI]
pag. 564
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| PREMI

SPECIALI

Moéet & Chandon

TRADIZIONE FUTURA

| dieci chef che si sono distinti per la capacita di interpretare e reinventare
al meglio i piatti e gli ingredienti dei territori in cui operano e piu in
generale della grande cucina classica nazionale, contribuendo cosi a

riscriverne il ricettario futuro.

ANNA BARBINA
AB Osteria
Contemporanea
Mortegliano [UD]

pag. 425

MAGDALENA
BUCSYNSKA
Restagmme
Napoli

pag. 792

MATTEO DELVAI
Atelier Moessmer

Norbert Niederkofler
Brunico / Bruneck [BZ]

pag. 389

NICOLETTA
FRANCESCHINI

Silene Piccolo Ristorante
Foligno [PG]

pag. 615

FREDERIK LASSO

Zunica 1880
Civitella del Tronto [TE]

pag. 736

GIACOMO LOVATO
Borgia - Milano
Milano

pag. 248
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| PREMI
SPECIALI

Moéet & Chandon

TRADIZIONE FUTURA

I dieci chef che si sono distinti per la capacita di interpretare e reinventare
al meglio i piatti e gli ingredienti dei territori in cui operano e piv in
generale della grande cucina classica nazionale, contribuendo cosi a
riscriverne il ricettario futuro.

DARIO PANDOLFO GIOVANNI RIGONI
Cala Luna, c/o Zanze XVI

Le Calette Hotel Venezia

Cefalu [PA] pag. 366

pag. 887

EDOARDO TILLI E
GUIDO PATERNOLLO KLODIANA KARAFILA)

Pellico 3 Podere Belvedere
Milano dell'Hotel Tuscany

Park Hyatt Milan Pontassieve [FI]

Milano pag. 556

pag. 179
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Asti Spumante DOCG  %* Moscato d’Asti DOCG

ASTI

VISIT astidocg.it v
FOLLOW f @consorzio.astidocg I':



Come leggere la guida

RISTORANTI
FORCHETTE

| migliori locali sono
contraddistinti da una,
due o tre forchette,

a seconda del grado

di “eccellenza™

da 752a79/100 *

da 80a 89/100 TT
da 90a 100/100 *Tf
GAMBERO VERDE
Contraddistingue

le insegne attente i

al tema della sostenibilita «J

* Indica la
sospensione di giudizio:

il locale ha aperto i battenti
oppure cambiato gestione in
chiusura di guida.

PUNTEGGI
801t
43 Cucina

14 Cantina

23 Servizio

Il punteggio € espresso in
centesimi. | voti prendono
in esame cucina, cantina e
servizio

| punti a disposizione
sono cosi ripartiti:

50 per la cucina
20 per la cantina
30 per il servizio

TRATTORIE

Le migliori trattorie
sono contraddistinte

da uno, due o tre
gamberi, a seconda

del grado di “eccellenza’

i

buono J
i

ottimo Jd.J
i g

eccellente J.r.)

WINE BAR

| migliori wine bar
sono contraddistinti
da uno, due o tre
bottiglie, a seconda
del grado

di “eccellenza™

buono

ottimo i
eccellente ii

BIRRERIE

Le migliori birrerie sono
contraddistinte da uno, due
o tre boccali, a seconda

del grado di “eccellenza”

buono ‘
ottimo "
[ 12

eccellente
ETNICI

| migliori locali etnici sono
contraddistinti da uno, due

o tre mappamondi, a seconda
del grado di “eccellenza”:

buono @
ottimo @@
eccellente @@@

BISTROT

| migliori bistrot sono
contraddistinti da uno, due
o tre cocotte, a seconda del
grado di “eccellenza”:

buono

[

[

ottimo

L

eccellente "

RAPPORTO
QUALITA/PREZZO

=B+ sfavorevole

medio
favorevole

Questi simboli
tengono conto

di una valutazione
complessiva del locale.

I PREMI _
QUALITA/PREZZO:

locali con un rapporto qualita/

prezzo particolarmente
conveniente.

SPECIFICHE

¢ Chiuso:

riposo settimanale

« Coperti:

capienza massima
del locale all’interno

FASCE DI PREZZO
€ fino a 50 euro
€€ da5la75euro
€€€ da76a 120 euro
€€€€ oltre 121 euro

Q parcheggio
& garage
¢ ristoranti
con camere
*®  aria condizionata

S zona per fumatori

hid tavoli all'aperto
G+ accessibile
ai disabili
& accessibile ai
disabili con aiuto

\ menu per celiaci
© menu per bambini
e menu o piatti
per vegetariani
ammessi gli
animali di piccola
taglia
locali che
dedicano
particolare cura
e attenzione
alla birra

nuove segnalazioni

AVVERTENZE

Le informazioni di servizio sono
fornite dai proprietari dei vari

esercizi. La redazione non &

quindi responsabile di eventuali

cambiamenti. | numeri
telefonici indicati sono quelli
che risultavano attivi

al 6 settembre 2023
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